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1. Заказчик: Муниципальное бюджетное дошкольное образовательное
учреждение детский сад J\Ъ 18, 601900, п Ковров, ул. Либерецкая ,6
Алрес направлепия ценового предложепия:
Элекгронная почта: s.a.rnalisheva@yok3З.ru, телефон : 5-46-02
Контактное лицо : Климо ва В алентина Ген надьевна
СРОки Предоставления ценовой информации: Заказчик просит предоставить
ЦеНОВУЮ информаuию по предмету закупки с 25 по 29 число текущего месяца до
09:00.
ПРОведение данноЙ процедуры сбора не влечёт за собой возникновения каких-либо
обязательств Заказчика.

5. Перечень продуктов питания, необходимых для нУжд Муниципального бюджетного
ДОшкольного образовательного учреждения детский сад J\Ъ 18 города Коврова
с 01 .01 .2026г гIо 31.0l. 2026 г.

01 22000

011 0000 112000,011

качественные характеристики продуктов, требования к их безопасности,
потребительским свойствам, к размерам, упаковке, отгоузке и иным', показателям. .];' 

'

гост 31654-20l2
Столовое, l категории, Масса одного яйца 55,0 - 64,9г. Скорлупа яиц должl{
быть чистой, без пятен крови и помёт4 неповреждённой. Содержимое яиI
без посторонних залахов (гtrилости, тухлости, затхлости). Срок годllости н
более l5 суток, не считаJI дня снесения. Упаковка - бугорчатые прокладкl
или контейнеры из полимерных материiIлов.
Прu посmавке необхоduма Ф Np4.

18. камень, глина песок и

'19. мясо (включая птицу) и пищевые субпродукты 1511010 - 15'l'1О2З

нные1 51 2000
Гост lIб8-86 или Гост 32366-2013 или по техническим чсловиял
соответствующим ГОСТ
Минтай, свежемороженый, потрошеный, без головы.
Качество - не l{иже l сорта. Коltсистенция пJlотная. [лина каждой тушки
без головы не менее 30 см. Рыбадолжна быть без следов побитости.
Поверхность рыбы чистая, естествеttной t.lкраски. Запах (после оттаивания
или варки) - свойственный свежей рыбе, без посторонних признаков,
Масса леляной глазури, нанесенной на мороженую рыбу не должна
превыIхагь 5 Уо массы tteTTo.
Прu посmавке проdукцuu необхоduлуt серmuфuкаm сооmвепхсmвlп

Ф Np4.
1 400000

ГосТ Р 51574-2000 или ГОСТ Р 5l574-2003
Высший сорт, помол Ncl. Обогаtrtенлtая йодидом калия или йо,цатом ка.llи
содержание добавки <йод> - 40 + l5 г/T,. минерzutьными веществами (фr.tl1
калий, магний). в r,oM числе с лониженным содержанием натрия.

ковке массой нетто до l кг

ГосТ 31797-2012 или ГосТ Р 54704-20ll или ГОСТ Р52б01-2006
производства Российской Фелерачии
Говядина или телятина, в том числе дJlя I1роизводства продук.l.ов питани
детей раннего возраста. Класс А мясо жилованное, заморожеlIное,
блоках, бескостное; групла l пrвядина; подгруппа 1.1 - массовой до;rеt
сое,циllительноЙ и жировой ткани не более 97о; вес блока по заявке деl.ског,
сада, но не боrrее 20кп
гIо органоrrептическим покtвателям мясо в блоках должно быть моllоли,гtlос
поверхность блокtlв - твёрдая, t_(BeT - свойственный данному виду сырья
замороженном состоянии; температура в тоJIlце мяса - lle выше минус lll"(
Не допускается в замороженных блоках и на их поверхности наJIичия льJl
и cнel,a.
Без со,ttержания фосфаr,ов. Пере,гаривание мяса не лопускается.

Яйчо куриное,
пищевое 0|222l9

Рыба мороженная,
35+

l5.12l53

соль пищевая
молотая, ло1,0

l4220lI

мясо бескостtlое
замороженнос

говяди lla
l5llllз

Nsп/
п

наименование
продуктов питания,, закупаемых в

интересах заказчиков
г Кояппвя

, Код,'оцп Ед.
изм объём

l шт.
l 080

2. кг
40

з. кг 5

в
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Мясо свинины нежирных сортов, с массовой долеi

жировой и соединительной ткани не более 20% гос-

31778-2о12 и или ГосТ р 52986_2008, 1 сорт- вырезкаспинноt

части И (или) вырезка лопаточной и(или) вырезка поясничноi

и(или) грудины и(или) окорок, Мясо бледно-розового илt

бледно-красного цвета. Отрубы слегка влажные, не оставляю,

влажного пятна на фильтровальной бумаге, На разрезе мяск

плотное, упругое, образующаяся при_ надавливании пальцеп

ямка бirстро Botpa""r"ae.c" Запах специфический

свойственный свежему мясу. Жир имеет белый или бледно

розовый цвет; мягкий, эластичный, Вес блока по заявкl

детского сада, но не более 10кг,

мясо свинины для изготовления детского питани,

комбинировать с говядиноЙ не более 50Уо от заказа,

Пр,ч поrrZ"*п необхоёltма веmерuнарная ctlpan<a (формьt No4), коtпорьt

хранumь dо окончанuя ресuuзацuu, храненuя, В справке dолжен бьtmь указа,

adlэec dеплско2о cada tl колuчесmво mовара

йст р 523061005 еши гост yloz-z006 или гост з 1962_20 l з

необхоdчл.tа веmерuнарная справка (формьt Nb4) tlлu копu,

свudеmельсmва'(форма JФ2 члuЗ), коmорые хранumь d,

dеmскоzо саdа ч колuчесmво

Тушки цыпл я,г или чыплят-бройлеров, Качество - 1 сорт, Тушкt

охлаJкденные потрошеные, без посторонних запахов, с удалением все:

нарушена.
Прч посmавке
веmерuнарноzо
окончанuя

емкосl,ью не более 1,0 л

В aппrrara,a"ии с кТехническим реIламснтом на молоко И МОJIОЧНУl{

продукtlию)) ФЗ-88 от 2008г. и гост Р 52096-2003 или

внутренних органов, головы, шеи с кожей на уровне плечевых суставов, но

позаплюсневый сустав или ниже его, но не более чем на 20мм, внутреннеп

жира брюшНой полости, копчиковой железы, Кожа чистая, без разрывоr

царапин, ссадин и кровоподтёков, Костная система без переломов t

леформачий. Киль грулной кости хрящевидный, легкосгибаемый, Масс

;;; ". менее 8jбг, С темпераryрой хранения от 0ОС до +4О(

"*rlo.r"aan""o. 
Срок годности не более 5-и дней с даты изготовления

Упаковка - подложка и(или) полиэтилеl{овые пакеты, не должна быг

20
21
22. молочные ы1 520000

и животные масла и жи 15,14000

В *"*a*rr* с <'ГехнИческиМ регламеl],гом на молоко и молочнуk

npooy*,i"lо" ФЗ-88 от 2008r и ГОСТ Р 52090-2003 или ГОСТ 3l450-20l3

[1астеризованное, нормализованное, из натурального молока, с массово]

/tолей жира З,2ОА. В пакетах или коробках из комбинированного материал

гост Р 31453-2013 или по,гехllическим условиям,
Из ltатурального иJIи нормализова}]ного молока, Творог нежирный илt

классический. с массовой долей жира от 0 ,5о/о lttl9o/oC кисJlо,I,ttосl,ью не бо;Iе

l 50l. l ]осле термической и. Фасовка массой нстто не более 0,5 кг,

Б ."-".r.*"" Tiro*"n*oгo союза ,гр,гс 
023l20l. l утвержденныt

решением 
'['аможенного союза от 09,12,20ll Na882 и ГОСТ Р 52092

2003.или Гост 3 l452-2012
Из I-1ормализованньж или восстановленных сливок, Нежирная ил1

"uno*"p"ur, 
с массовой долей жира l57o, с массовой долей белка не мене

2,8Уо, кислотностью не более 90]'*, В герметичной упаковке из пластмасс[

1кром. полистирола) или комбинированного материала массоЙ неlто д,

0,5кг.
mo,|ll)ko dля uспользованuя прч прu?оmовленLtч блюd u к,улuнарньlх uзdелчti

Ir a*r**,r"rr"" с <'Гехническим реlламентом tla моJIоко и молочнун

,,pu,iy*,,",o" ФЗ-88 от 2008г и ГОСt Р 53436-2009 или ГОСТ 3l688-20l2

mеluовоu 'кurlяченuел1

Массt,lвая доля жира - не менее 8,57о,

напuпков с

в соответствии с

гrро;lукrrию> ФЗ-88
20l з
(iop,I

<Техническим pelламен,гом }{а молоко и молочltуh

от 2008г. и гоiт р 52969-2008 и (или) гост 3226l

Фасовка - меl,аллическая банка массой неl"то не более 380 гр,

dля оzранчченtlоZо uспользованuя, mолько в качесmве соуса с пlворо)л{ньlмu

,yu"oiru блюdамu (не чаu4е oc)Hozo раза в 3-4 неdелu; не слеdуеt,,

uспольз()ваmь сlуulенное молоко прч прu?опlовленuu какао, чая, кофейньL,

вt,Iсttlий, сливочное. <Крес,гьяtlское> С массовой лолей х<ира не Metle

l5l l l60
мясо бескостное
замороженное,
по 5,0 кг

l5l l23lМясо кур (ryшки)
для детского питания

молоко питьевое
пастеризованное. 1 ,0

l520lll

l 52020 l

Творог классический
нежирный и

полужирный

фасованный

l520l62

Молоко сгушенное с

сахаром

масло сливо,tнtlс

12, в-lаl,и - не более 257о, Жировая в N,lасле должllа соllе!жrп,!_!9лцц



Сыр твёр;tый

Печенье
<Юбилейное> или
эквивалент

I54l55з

с жировой
начинкой

l54l679
с фруmвоir

вачмнкой

l54l682
пралиновоii
начинкоt'i

l54l699

Картофель свежий
продово.ц ьственн ый
(клубни) Урожая
2025г

0ll2Il2

Морковь столовая
свежая Урожая
2025r 0l l2250

Капуста
белокочанная сtsежая
Урожая 2025г

0ll22l2

Свекла сl,оjlовая
свея(ая урожая 2025

0l12240

Лук репчагый
свежий Урожая
2025г 0l l24l l

молочныЙ жир коровьего молока. Без содержаllия, KoHcepBal{ToE
искусствеl{ных красителей (кроме бета-каротина) и аромirгизаторов
содержание траllс-изомеров жирных кислот - не допускается. Фасовка
lIачка массоЙ нетто lle более 0.2 кr
В соответ,ствии с кТехническим регламентом I]a молоко " "onor"y,

составами или IIоJIимерными llлёнками.
ие 1 541 000

гост 24901-89и 24901-20I4 или по,"*н"*Бiк",,п чслrо-"
сахарное. Из муки высшего сорта. С содержанием вllосимых сахаро
t'сахароза, пIюкоза, фрукгоза и лр.) не более 277о) с соДержание м жира7-26О/<
Без использования кулиllарных и других гидрогенизированных жироЕ
Фасовка - потребительская упаковка или транспортная тара массой нетго
не более б кг

ГОСТ l4031-68 или по техническим условиям.
[lрямоугольные или в виде IIалочек, без глазури. С жировой tлачинкой илt
фруктовой начинкой или начинкой пралине и типа IIралиl]е. Бе
использованИя кулинарных и других гидрогеtlизированIlых жиров.(
содержанием жира от 11,2 до 257о. Фасовка - лотребиr.ельская )/Ira6oBKa илl
транспортнаJl тара массой нетто - не более бкп

01120001513010 15,tз11

продукцию)) ФЗ-88 от 2008г. и гост р 52972-2008 или ГОСт 322б0-2013.
российский или Гьлландский. Сорт высший, Произвелён из молока, бе
добавлеI{ия немолочных компоl{ентов. С массовой долей жира не боле
50*1,6 %, влаги - не более 43 о/о, соли - or. 1,3 ;]о 1,8 Уо. Возраст сыра н
менее 60 суток. ПокрЫт лара(lиновЫми) полимерными, комбинированным|

,1513020

свежие 2019
гост р 51808-20lз
Не ниже l класса качества. Мытый или очищенный о.г земли сухил
способом. Клубни целые, чистые, здоровые, без излишней внешнеi
влажности, l{епроросшие, неувядшие. Клубни зрелые, с плотной кожурой
без поврежлений сельскохозяйственными вредителями и болезllями,- бе
механических повреждений. Размер клубней по наибольшему поперечном,
диаметру: округло-овальной формы - не менее 60 мм, уллинённой формы-
не менее 60 мм.
использоваmь dля овленuя caJlalпoq u блюd с mеrtловой
гост 32284-20lз
Не ниже l класса качества. Мытая или очищеннtu от земли сухим способом
Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не тресI{увшис
без признаков прорастания, без повреждеяий сельскохозяйственнымl
вредителями и болезнями, без механических повреждений. без из.liишнеi
внсшней влажности, без череttlков, без поврежления плечиков корнеплод?
РазмеР корнеплодоВ по наибольШему поперечlrому диамстРУ. СМ. ИЛИ П,
массе, г: 2.0-6,0 (15,0-275,0), по длине не менее IЗсм.
14спсlлt зовапь dля овленл!я салаmов u блюd с mепловой
гост р 51809-200l.
IIервого класса качества. Кочаны свежие, целые, злороtsыс, чисгые. вполн

без llовреждениlсформ ировавш иеся. t]епроросulие,
се.ttьскохозяйственllыми ВредитеJlями и болезнями. без мсханически,
Itоврежде}tий без излиlлней внешtней влажности, с чисl,ым срезом кочерыги
Jlис,гья, образук,llцие коча}l. IlJloTHo прилегают др),I, к лругу. t] 

.гом числе и
местах, прикреIlJIеl]ия их к l}нутренней кочерыге. [[ри налавливании сверх-
кочана и с боков деформачии (lормы кочана не происхолиr Кочанl
зачищеIiы до плотно облегающих зелёrlых или бе.ltых лисr.ьев. Масс,
зачищенного кочана не Meitee 1,2кг.
использоваmь dля uя салаmов u блюd с tпепловой
гост 32285-20lз
КачествО tle llижс перtsого кJIасса. Мыгая или очиltlенllая tl.l. земJlи сухиI
способом. Корttеtt;lодЫ свежие, целые, злоровые, чистые. F|c )/вядll1ие, l]
,l,pe снувIlIие. без призllаков IIрорастаIrия, без lIовреждеl{иl
сельскохозяйствеI{ными вре/{и,l,елями и болезtlями, бсз ]чlсханически,
tlовреждеllий, без излипlней внеш,tt{ей влажносl,и, без черешков. корнеплодI
гладкие, гlравильной формы, без боковых KopelllкoB. нс побитые. мякоl.
сочная, тёмно-красная. Размер корнеIIлодов по ttаиболыuему лиамеr.ру 6,0
l0,0cM.
использоваlllь dля ,нчя салаmов tt блюd с mеtuовой
гост р 5l783-200l
Качества l класса. J'lуковиuы вызревшие, здорOвые, чис,l.ые, целые, ll.
проросшие, без механических поврежлений, без tIовреждениl
сельскохозяйс],веl]ными вредителями, тиличttой для ботанического сор1,
формы и окраски, с сухими l,{аружными чешуями (рубашкои; 

" "r,aчu.,a""о,ruейкой ллиt,tой tIe более lcM. Размер луковиllы llo наибольшем,

коu

диаметру tte менее 40мм.

l2. l520524 кг 4

lз. кг 3

14. Ваф"lrи KI, 3

,l5.
кг з50

16. KI,
45

17, KI
50

18 KI, з5

19. Kl, 30



томаты свежие
грунтовые

0l l25l0

Огурчы свежие
грунтовые

0ll26l0

Пролукт томатный
концентрированный

l51з412

Горошек зеленый
консервиро ванны й

мозговых сортов, 0,4
l5|3з22

Икра овошная , 0,5

Огурчы соленые l 5lз40l

KarlycTa квашсная, с

морковью

Фрукгы свежие
ая 20l4-20l5гr:

0llзl20I руши свежие
(пrrо;tы)

использоваmь dля zоmовленuя салаmов ч блюd с mепловой

гост р 55906-20l3.
качество не ниже l класса. Красной степени зрелости . (l1лолы плотt{ыс

полной биологической зрелос,ги, характерной для ботанического сорт

окраски. До 50% поверхности плода может быть жеltтовато-бурой окраски

Мякоть плода светло-розовая с белесовато-бурыми пятнами. Округлой илt

удлинённой формы. Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, плотныс

типичной для ботанического соrла формы, с плодоножкой или бе

плодоножки, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями l

болезнями, неперезрелые, без механических повреждений и солнечllы]

ожогов, без излишней внешней влажности). Размер плодов по наиболыuем,
не менее 5,0 см.

ГоСТ Р 54752-20l| или l726-85
Среднеплодные. Вырашенные в открытом или защищённом грунте. /{л

потребления в свежем виде. Плоды свежие, целые, неуродливые, здоровыс

незагрязненные, без механических повреждений, с плодоножкой или бе

плодоножки, с типичноЙ для ботанического сорта формой и окраской

flопускаются изогнутые плолы (изогнутость не более 0,2). Мякоть плотtlа,

с недоразвитыми водянистыми семен8ми. ГIлоды мытые или очиlцснны

сухим способом, без излишней внешнеЙ влажности. Размер плодов: дJIиtl

не более l 3,0см, наибольший ыи не более 5.0см.

гост р 54б78-20ll
томатная паста, несолёная. С маqсовой долей сухих веществ 25ol

Одноролная концентрированная масса мажущейся консистенции, бе

тёмньж включений, остатков кожицы, семян и других грубьж частиц плодоЕ

Массовая доля растворимых сухих вешеств - 2з-з'7уо. Фасовка массой нетт,

не более 0,5кг.
lполько dля блюd с mеtuовой
гост р 54050-20l0.
Качество не ниже высшего сорта. Зёрна целые, без примесеЙ оболочек зёреl

и кормовою гороха коричtlевою цвета. .Д,опускается наличие белых зёрен н,

более бУо. I-{BеT зёрен светло-зелёный или оливковый. Заливочt{ая жидкост

прозрачная, хараmерного цвета с зеЛеноватым или оливковым oTTeIlkoM

массовая доля горошка от массовой доли консервов, указанной на этикетк

- не менее 65%о. Солержание поваренной соли не более 0,6 7о. Фасовка

металлическая банка массой нетто не более 450г
гост р 51926-2002
Из кабачков. Однородная, из вареных (не жареных) овощей, равномерн,
измельченнбl масса с tsидимыми включениями зелени и пряностей, бе

грубых семян перезрелых овощей. Консистенция мажущая или слегк,

зернистая. Без уксуса и жгучих специй. Массовая доля сухих вешеств н

менее 197о. Содержание поваренной соли не более 0,6 %о. В том числ

стерилизованllая.
Фасовка массой нетто не более бкI:

гост 7l80_73
!дина плода до llcM, диаметр не более 5,5см. отношение длины
наибольшему поперечному диаметру должно быгь не менее2,2. Без уксус
и жгучих специй. Огурuы целые. соответствующие хозяйствеt-tt,tо

ботаническому сорту, не мя,l,ые, 1-1e сморщенные, без механически,
повреждений. Огурчы удлигtенной ttравильной формы. Огурчы крепки(

мякоть пло,гная, с недоразвитыми водянистыми, некожистыми семенами

полностью пропитанная рассолом, хр_устящаrl. Фасовка ёмкостью не боле

3,0л.
прч расчёmе сmоulчосmu обжаmельно учulпываmь, чmо в odHoit упаковочлlо,

eMkocmbkl Зл ,я ],5 Kz

5546з-20l3 или по ТУ Шинковаliная или рубленная. Качество l сор,гt

равномерно нашинкованная полосками не шире 5мм или нарезанная l

нарубленная в виr]е частиll различttой формы не более l2MM в rtаиболыltел

измерении. Без крупных частиII кочерыl,и. к)/сков, лис,гьев. ()вощItые r

Ilлоl{оOвоull]ые компонеIl,гы, пряности равномерно распре/tелеllы
кваtшеной Kal]ycl,e, Без уксуса и жгучих специй. Консистенция сочная

tlлотная, х
напитков и 011з000,1513110

Качества не llиже l сорта, Пло.rtы l помологическоЙ группы. Зеленые. Грушl
желтого цвета не допускаются. [lrrо,,tы типичные по форме и окраске лл

данного Ilомолоl,ического сортц без ttоврежления вредиl,елями и болезнями

без механических повреждений, без llризнаков порчи, с целой иJll

сломанной rrлолоllожкой или без tlеё, lto без поврежлений кожицы плола

Ilлоды олноролllые по степени зреJIости, llo не ниже съемной и tt

перезрсвtllие, Размер по наиболыtlсму поперечному диаметру Ile Metle

55мм.

20. кг l8

a1 кг l5

22. кг 4

2з. кг

2824. l 549394 Ki,

25,
KI,

9

26. l(l, li)

25.

ll. KI,



0llзll0

яблоки свежие

ранних сортов
созревания
Желтые, зеленые
или красные

l5lз46l

Крахмал
картофельный, 1,0

l53220l

l54зlll

Мармелал (весовой)

0l l_]6l2Чай черный
байховый,0,1

l5lз465

154922|

[рожжи
хлебопекарные
суtilеные

Компотt-tая смесь.
l ,0- l0,0

l5l3565

26
27

мольной промышленности
из крахмалов 15З2000

Первого сорта качества, С,гепень зреJlосl,и - ltотребиr,ельская. Плоды целыс
чистые, вполне развившиеся, без излишней вtlешней влажности, бе
постороннего запаха и llривкуса. Плоды по форме и окраск
соответствующие данному гlомологическому сорту, без повреждениl
вредителями и болезнями, с плодолlожкой или без неё, но без поврежлениi
кожицы плода. Перезревшие плоды не лопускаются. Размер плода п|

наиболыuем диаметру не менее 55 мм.

Листья здоровые, не повреждённые врелителями и болезнями, по {lopM
продолговатые, ланцетовилные, овальные, по окраске зелёные, сероватые

оттенком. !лина листа не менее 3см
Гост Р-51934-2002. или ГоСТ 32099-20l3
[Iлодовое или ягодное или купажированное. Стерилизованнос. Сор
высший. Однородная протертая масса без семян, семенных гнёзд, косточе
и неllротертых кусочков кожицы и других растительных примесеi
Консистенция - ryстаJI мажущаrI масса не растекающаяся на горизонтаJlьно
Ilоверхности. Засахаривание не допускается. Массовая доля углеволо
(растворимых сухих веществ) не Metlee 60Уо. Фасовка массой не,rго гtе боле

0,65кг. В герметичной упаковке из стекла или пластмассы (кром
полистирола

гост P-53876-20l0.
Качество не ниже высшего сорга. l{BeT белый с кристzulлическим блескоt"

Массовая доля зольности в пересчете на сухое вещество не более 0,05ol

Фасовка массой нетто не более l кг.

1 554000,1 51 1 5,1 3420,1 51 34з0, 1 51 341 1,1 51 3480

гост 108-76
Порошок от светло-коричневого до темно-коричневою uвета, тусклый серы
оттенок не доIryскается. Фасовка - rIачка массой нетто не более l00 гр.

dля прuеоmовленuя напumка u uспользованurl в сосlпаве Jvlучньl

uзdелuй
ГОСТ 6442-89 или по техническим условиям.
Фруюово-ягодный или желейно-фрукговый. Резной, неглазированныi
Форма правильная, с четкими гранями, без леформачий. без маргаринi
гиllрогснизированных жиров, жиров без указания состава (обозначенных ка

коt{дитерскиЙ жир или растительныЙ жир). Фасованный в потребительскуt
или транспортную упаковку массой I]eTTo lle более 5 кг.

оdноzо |эаза в неdелю

ГОСТ l938-90 или ГОСТ 32573-20l3 lIо,гехническим условиям.
Среднелистовой, крупнолистовой, Чай имеет нежttый арома1, приятный
терпкостью вкус, настой яркий, прозрачttый, цвет олнородный коричнев(

красный, вltешний вид ровный, оl1llородный, скручеrtный. Массовая дол
водорастворимых эстрактивных BeII.lecl,B не менее 28%. С подтвержденны
минимальным tla. I]}ссовой и dlасоваtlltый в пачках

гост р 54б8t-20tI
Ягоды, протёртые с сахаром. Олнородная rIро,гёртая масса яlод без косточеt
остатков семенных гнёзд и l1лоllоllожек, растекающаяся на l,оризонта"цьнс

хllости. Фасовка массой не1"l,() не более 1,0кг

ГОСТ 50364-92 или по техническим условиям.
Злаковый, быстрорастворимый. IIорошlкообразной коt,tсистенuии, без
комков. Без ния иlIа и лDYгих вешеств
ГОСТ 54845-20ll или по техническим условиям
Качество высшего сорта. Формы вермишели иJIи

или к),сочков или порошка и.llи крупообразltые.

29. безалкогольные напитки, соки

анием

гранул или мелких зерс

Фасовка массой нетl,о t

более0,0llкг
ГОСТ 51074 - 2003 (или) ГОСТ 28502-90

Смесь tle менее, чем из 5 KoMIIoHeltтoB. Заводская обработка.
Фрукты урожая 20l 3 или 20l 4г., необрабоl,анr,rые (несу:rьфитированные) ил

обрабоr,анные (сернистым анги,ltрилом). Упаковка массой HeTтo не болt

l 0кп
mолько dля енuя блtоd с mепловой (компоmов,

примечание:

а) ()r.l,рl,зка Ilpo]t),K,l,oB Ilиl,ания lia скла/l Заказчика ос),шlествляеl,ся силами [lос,гавtttика.,lибtr сl.t;lами трсl,ьих JIиII. IIо за

счс,r, llос,гавшика,

прочие продукты питания, не вошедшие в группировки ,1543000, 1544000,
1 51 32з0). 1 51 3040. 1 51 151 151з411 1 51 3080



б) flосr,авку продукгов обесtrечивать в условиях, обеспечивакrщих влажность и температурный режим, необхоllимый для
хранения продукга. указанный на этикетке.

в) Указанные цены не распространяются на продуlсгы гlи,гаtlия, по которым состоялись аукционы, запросы котировок на
поставку продукrов питания в текушем квартале. Эти про,ltукты закупаются по ценам, сложившимся в ходе торгов, запросов
котировок и указанlIым в контрактах (логоворах).

г) На кажлой упаковочной единице товара должна быть эr,икетка или оформленный установленным порядком ярлык-
вкладыш

е) В составе пиlцевых продукгов, преднilзначеl]tlых дJIя использования в питании обучающихся и воспитанников,
необходимо огран ич ивать содержание пищевых добавок:

l. Пuulевьtе проdукmьt не dол:уtньt соdерэrаmь хuлluческuе консерванпьt -бензоаm наmрuя, сернuсmый aHzudpud u dpyzue
(пutцевьtе dобавкu с цuфровьtмu Koda,l,tu INS Е200-Е26б u Е280-Е283).

2. В качесmве красumелей (окраutuваюultLt uнzреduенmов) dолэкньt uспользоваmься tlолько HaпlypallbHble фрукmовьtе u
овоlцньLе coru, пюре uлu пороutкu, какао, oKpauleчHbLe вumамul!ные препараmы, в mом чuсле каропхuноudы ([il60a), 1эuбофавuн
(El0]), вumаjпuнные (вumалluнно-мuнеральньtе) премuксы (в колuчесtпвах, не dопускаюulllх превыluеtluя усmановленньlх
фuзuолоzuческuх норм поmребленuя вumамuнов), а mакже HamypaJ,lblble красumелu, полученные uз овоtцей, tlлоdов, яzоd (в m.ч, с
Koda,^,lu INS E-l40, E-l60-163).

_j. В качесmве пuu,|евьlх кuслоm (реzуляmоров кuслоmносmч) в coclflaB пuu|евьlх проdукmов, преdназначенttьtх dля dеmей, не
dолэrны вхоdчmь уксусная кuслоmа, фосфорная (орmофосQlорная) кuслоmа, вuнная кuслоmа, у?лекuслоmа.

4. Соdер,жанuе нumрumов (Е250) dопускаеmся mолько в колбасньtх uзdелuж u оzранuчuваеmся в преdелаi не более 30 Mz/Kz.
J. Пuulевые проdукпы не dол,жньt соdер:хсаmь BчeceHHbLe в качесmве пuulевой dобавкu Qлосфаmы uлч(ч) фосфорньtе кlлслоmы.
6. В качесrпве разрьlхлulпеля dопускаеmся mолько пuп,lьевая coda (еudрокарбонаm наmрuя).
7. Соdерэканuе поваренной солu в l1ulцевых проdукmж оzранuчuваеmся в сооmвеmсmвuu с санumарньlмч правtuамu (прu

оmсуmсmвuu в нuх сооmвеmспвуюuqllх нормаmuвов, как правuло, соdерэtс.анuе поваренной солu в проdукmе не dол,хсно бьLmь Bbtute
0,6-0,9 %). В сосmаве пulцевьlх проdукmов dля dеmей u поdросmков dолэtсна uспользоваmься mолько йоduрованная соль -
обоеаulенная йоёапlом калuя (KIO3).

8 Мясо пmuцьt ёол,lкно быmь вьtрабоmано чз пmuцьt, выраtценной без прuмененuя сmuмуляmоров росmа. ?ормональных
препараmов, KopMoBbLx анпuбчоmuков, сuнmеmuческuх азоmосоdержаu,luх веulесmв, проdукmов лluкробноzо сuнmеза u dр. BudoB
неmраduцuонньLх кормовых среdсrпв. Не dопускаеmся вырабоmка мяса пmuцьt uз mушек, проtlзвеdенньtх с uспользованuем
поzружноzо охлажdенuя в воdе с соdерэtсаrtuеJй хлора, превылuаюlцuм нормаmuвьl, усmановленные dля пuпьевой Bodbt

це н mр aJl uзов ан н ozo в оd ос н абэlсе н uя,


